jetzt

Menuplan 13.- 19. April 2026

Andristmatte
Mittag Abend
Menu Vegetarisch
Tagessuppe Tagessuppe
Montag Cordonbleu Falafel S;:%Zsls(gsfcehe
13.04.20264 Backerinkartoffeln Kartoffelstock
Broccoli Broccoli
Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe .
. . o Tomatencremesuppe
Dienstag Gebratenes Zanderfilet mit Zitronensauce Quornragout . .
. . Gnocchi mit Krauterrahmsauce
14.04.2026 Butterreis Butterreis Reibkise
Blattspinat Blattspinat
Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
Mittwoch Schweinssteak mit Krauterbutter Pannierte Champignons mit Wurst-Kasesalat
15.04.2026 Kartoffelstock/Glasierte Pfalzerkarotten Sauercréme Brot
Vanillecréme Glasierte Pfalzerkarotten
Vanillecreme
Blumenkohlcremesuppe R
s Blumenkohlcremesuppe R
Donnerstag Hackbraten mit Pilzrahmsauce Nudelpfanne mit Saisonalem Gemiise Blumenkohlcremesuppe
16.04.2026 Tagliatelle . Kartoffeln mit Racelettekdse liberbacken
.. und Pilzen
Ofengemtise
Freitag nges_suppe _ ) 'I_'agg_ssuppe _ Tagessuppe_
17.04.2026 Kalbssteak mit Barlauchhollandaise Bratkase mit Barlauchhollandaise Melonen Rohschinken
Spatzli/Griine Spargeln Spatzli/Grine Spargeln Brot
Tagesdessert Tagesdessert
Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
Samstag Maispoularde mit Honig Tymianjus Vegi Knusperstabchen Milchreis mit Zimtzucker
18.04.2026 Safranrisotto Safranrisotto Friichtekompott
Glasierte Kohlrabi Glasierte Kohlrabi
Bouillon mit Einlage Bouillon mit Einlage
Sonntag Spaghetti mit Bolognaise und Reibkase Spaghetti mit Vegibolo /Reibkase Café Complet
19.04.2026 Apfelschnitze Apfelschnitze Landrauchschinken, Kase, Joghurt

Gebrannte Créme

Gebrannte Créeme




Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Abweichungen werden deklariert. Pangasius asc Certifiziert -Vietnam.
Bei Allergien gegen bestimmte Lebensmittel fragen Sie das Gastroteam, wir beraten Sie gerne.



