Jetzt

Menuplan 01. - 07. Juni 2026

Andristmatte
Mittag Abend
Menu Vegetarisch
Tagessuppe
Montag Kalbspojarski mit Pilzrahmsauce n 'I_'_age_ssgppe_ N . Ta_ges_suppe
M N Alplerhérnli mit Reibkase Griessbrei mit Zimtzucker
01.06.2026 Alplerhornli Apfelkompott Friichtekompott
Glasierte Karotten P P P
_ Leichte C_urrysuppe _Lelchte" Currysupp_e Leichte Currysuppe
Dienstag Kalbsschnitzel paniert Risottoballchen paniert Melonen mit Rohschinken
02.06.2026 Pommes frites Pommes frites Brot
Lauchgemdise a la creme Lauchgemiise a la creme
Lauchcrémesuppe \ .
Mittwoch Kalbsblankett Lauchcreme_suppe . Lauchcremesuppe
Nudelpfanne mit Gemlse Alplermagronen
03.06.2026 Nudeln . . e
. . und frischen Pilzen Apfelschnitzli
Pfalzergemise
Tagessuppe Tagessuppe
Donnerstag Fleischvogel mit Rotweinsauce Vegiballchen P-irzazga?;srl::t[i)sn
04.06.2026 Polenta Polenta Blattsalat
Ratatouille Ratatouille
. Tomatencrémesuppe mit Basilikum Tomat.encre.n.']esuppe Tomatencrémesuppe
Freitag . mit Basilikum . -
Rindsgeschnetzeltes . mit Basilikum
05.06.2026 . . Cannelloni al forno - . .
Fregola Sarda mit Pesto/Blattspinat e Schinkengipfeli
mit Kase Uberbacken )
Tagesdessert Saisonsalat
Tagesdessert
Tagessuppe Tagessuppe
Samstag Pouletsaltimbocca mit Balsamicojus Gemisepiccata Ba Tjaegcteessn:[i)tpliése
06.06.2026 Safranrisotto Safranrisotto un?:l Champianons
Zucchetti Zucchetti P9
Bouillon mit Einlage I?ounlon m'.t Einlage
. Gemusetaler mit Rahmsauce ,
Sonntag Kalbshals gerollt mit Rahmsauce Bickerinenkartoffeln Café complet
07.06.2026 Backerinenkartoffeln/Pastinakengemiise Bundnerfleisch, Kase, Joghurt

Baileys-Créme

Pastinakengemise
Baileys-Créme

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Abweichungen werden deklariert. Pangasius asc Certifiziert -Vietham.
Bei Allergien gegen bestimmte Lebensmittel fragen Sie das Gastroteam, wir beraten Sie gerne.




