Jetzt

Menuplan 20.

- 26. April 2026

Andristmatte
Mittag Abend
Menu Vegetarisch
Tagessuppe Tagessuppe
Montag Schweinsgeschnetzeltes Tofugeschnetzeltes Tagessuppe
20.04.2026 Polenta Polenta Gschwellti mit Hlttenkase
Krautertomate Krautertomaten
Tomatencrémesuppe Tomatencrémesuppe R
) . Tomatencremesuppe
Dienstag Emmentaler Hamburger Broccoliburger Schinkenaiofeli
21.04.2026 Country Potatoes Country Potatoes a'p
N N Blattsalat
Ofengemiise Ofengemiise
Mittwoch Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
22.04.2026 Pouletgeschnetzeltes Siiss-Sauer Rostitaschen geflillt mit Kase Birchermuesli mit Schlagrahm
o Basmatireis Blattsalat Brot
Blumenkohlcrémesuppe Blumenkohlcremesuppe
Donnerstag Grilliertes Schweinsplatzli mit Pilzsauce Grillerter Kése mit Pilzsauce Blumenkohlcrémesuppe

23.04.2026 Butternudeln Butternudeln Toast Hawaii
Griine Spargeln Grine Spargeln
) Tagessuppe Tagessuppe
2:52“:326 Kalbsgeschnetzeltes Zlrcher Art Vegigeschnetzeltes Zlircher Art B(jnd:;?zsesrl;sep:su o
T Rosti/Glasierte Karotten Rosti/Glasierte Karotten PP
Brot
Tagesdessert Tagesdessert
Tagessuppe
Samstag Schwartenwiirste _Tac_:_;essuppe Tagessuppe
Gnocchi mit Tomatensauce Kaiserschmarrn
25.04.2026 Schupfnudeln w .
und Kase Uberbacken Vanillesauce
Sauerkraut
Bouillon mit Einlage Bogﬂloor: T;Ei':;ge
Sonntag Beinschinken mit Thymianjus mit Th ?niansauce Café complet
26.04.2026 Backerinkartoffeln/Griine Bohnen Y Schinken, Kase, Joghurt

Panna cotta mit Fruchtsauce

Backerinkartoffeln/Grine Bohnen
Panna cotta mit Fruchtsauce

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Abweichungen werden deklariert. Pangasius asc Certifiziert -Vietham.

Bei Allergien gegen bestimmte Lebensmittel fragen Sie das Gastroteam, wir beraten Sie gerne.




