Jetzt

Menuplan 30. Marz - 05. April 2026

Andristmatte
Mittag Abend
Menu Vegetarisch
. . __Tagessup_pe , - Tage§suppe Tagessuppe
Montag Rindsfleischbéallchen mit Pilzrahmsauce Vegiballchen mit Pilzrahmsauce Milchreis mit Zimtzucker
30.03.2026 Kartoffelstock Kartoffelstock Friichtekompott
Griine Bohnen Grine Bohnen P
Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
Dienstag Schweinsgeschnetzeltes Vegigeschnetzeltes Frihlingsrollen
31.03.2026 Tomatenrisotto Tomatenrisotto mit suss-sauer Dip
Romanesco Romanesco Blattsalat
Rieblicremesuppe mit Zitronengras Rieblicremesuppe mit Zitronengras
Mittwoch Siedfleisch mit Meerrettichsauce Pilzplatzli Rieblicremesuppe mit Zitronengras
01.04.2026 Salzkartoffeln Salzkartoffeln Kaiserschmarrn mit Vanillesauce
Dérrbohnen Ddérrbohnen
Tagessuppe
Donnerstag Pouletgeschnetzeltes mit Estragonsauce Tagessuppe Tagessuppe
02.04.2026 Butternudeln Cannelloni al forno Pizzatoast
Erbsli a la créme
Freitag L_elchte Currysuppe . Lelcl'_1_te Currysuppe Leichte Currysuppe
Schweinssteak mit Hollandaise Grine Spargeln . S
03.04.2026 .. e Birchermuesli mit Schlagrahm
Bratkartoffeln/Griine Spargeln mit Kase Uberbacken Brot
Tagesdessert Bratkartoffeln
Tagessuppe
Tagessuppc_a Auberginen paniert Tagessuppe
Samstag Schnitzel paniert . . N ; . . n
. : Pommes frites Kasekilichlein mit creme fraiche
04.04.2026 Pommes frites / Glasierte Karotten i
R . Glasierte Karotten Blattsalat
Schwarzwadlderschnitte N .
Schwarzwadlderschnitte
Bouillon mit Einlage Bouillon mit Einlage
Sonntag Rindsentrec6te mit Thymianjus Gnocchi mit Tomatensauce Café complet
05.04.2026 Serviettenknddel/Kohlrabi und Kdse lUberbacken Salami, Kase, Joghurt

Erdbeercréeme

Erdbeercréme

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Abweichungen werden deklariert. Pangasius asc Certifiziert -Vietham.

Bei Allergien gegen bestimmte Lebensmittel fragen Sie das Gastroteam, wir beraten Sie gerne.




