Jetzt

Menuplan 23. Februar - 01. Marz 2026

Andristmatte
Mittag Abend
Menu Vegetarisch
Tagessuppe
Montag TaL%iZSUnpepe Vegi-Lasa Eaegr?'\si:LIIS%pciamelsauce Fruhlingsrollen
23.02.2026 9 9 g mit Suss-sauer Sauce

mit Béchamelsauce und Kase lUiberbacken

und Kase Uberbacken

Blattsalat

Kirbiscrémesuppe

Kirbiscrémesuppe

Klrbiscrémesuppe

Dienstag Emmentaler Lammvoressen Kasekiichlein Siedfleischsalat
24.02.2026 Polenta \ N
R Creme fraiche Brot
Krautertomaten
Tagessuppe
Mittwoch Schweinsplatzli mit Pilzrahmsauce Taggssuppe 'I:agessuppe
. Cannelloni mit Tomatensauce Frichtekuchen
25.02.2026 Tagliatelle
N und Cantadou Schlagrahm
Ofengemiise
Karottencremesuppe mit Zitronengras Karottencremesuppe Karottencréemesuppe
Donnerstag Rippli mit Meerrettichsauce mit Zitronengras mit Zitronengras
26.02.2026 Salzkartoffeln Vegetarische Capuns Spatzlipfanne mit saisonalem Gemise
Sauerkraut Rdstzwiebeln und Pilzen
Freit Gerostete Grisesssuppe Gerostete Griesssuppe Geréstete Griesssuppe
27 ;;' ;326 Hamburger mit Tomaten und Racelettekase Vegiburger Milchreis mit A rikosenE(F))m ott
e Pommes frites / Glasierte Karotten Pommes frites / Glasierte Karotten Zimt[;ucker P
Tagesdessert Tagesdessert
Tagessuppe Tagessuppe
Samstag Perlhuhnbrust mit Orangensauce Camemberttaler mit Preiselbeeren Tagessuppe
28.02.202 Semmelknédel Semmelknédel Pizza Toast
Broccoli Broccoli
Bouillon mit Einlage . -
. . Bouillon mit Einlage . -
Saurer Mocken mit Rotweinsauce . Bouillon mit Einlage
Sonntag Gemiseteller ,
01.03.2026 Couscous Spiegelei Cafe complet
T Bohnen p1eg Schinken, Kase, Joghurt

Zitronenroulade

Zitronenroulade

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Abweichungen werden deklariert. Pangasius asc Certifiziert -Vietham.

Bei Allergien gegen bestimmte Lebensmittel fragen Sie das Gastroteam, wir beraten Sie gerne.




