
Abend 

Menu Vegetarisch

Montag 

02.02.2026

Tagessuppe 

Schweinsplätzli mit Pilzrahmsauce

Morchelrisotto

Romanesco

Tagessuppe

Quornplätzli mit Pilzrahmsauce

Morchelrisotto

Romanesco

Tagessuppe

Walliser Käseschnitte mit Tomaten und 

Käse überbacken

Dienstag 

03.02.2026

Selleriecrèmesuppe mit Apfel

Sauerbraten mit Rotweinsauce

Gelbe Butterbohnen

Semmelknödel

Selleriecrèmesuppe mit Apfel

Nudelpfanne mit verschiedenen 

Gemüsen und Tofu

Selleriecrèmesuppe mit Apfel

Griessbrei mit Aprikosenkompott

Zimtzucker

Mittwoch 

04.02.2026

Tagessuppe

Saucissons

Salzkartoffeln

Sauerkraut

Tagessuppe

Steinpilzravioli mit Kräuterrahmsauce

Tagessuppe

Gschwellte Kartoffeln

mit Hüttenkäse und Brie

Donnerstag 

05.02.2026

Erbsensuppe

Lasagne mit Béchamelsauce

und Käse überbacken

Erbsensuppe

Vegilasagne mit Béchamelsauce

 und Käse überbacken

Erbsensuppe

Thonsandwich mit Tomaten Gurken und 

Zwiebeln

Freitag 

06.02.2026

Tagessuppe

Hamburger mit Pfeffersauce

Pommes Frites/Ofengemüse

Tagessuppe

Gemüseburger mit Pfeffersauce

Pommes Frites/Ofengemüse

Tagessuppe

Pastetli mit Hausfüllung

Samstag 

07.02.2026

Leichte Currysuppe mit Zitronengras

Pouletgeschnetzeltes Stroganoff

Gemüsereis

Leichte Currysuppe

 mit Zitronengras

Quorngeschnetzeltes Stroganoff

Gemüsereis

Leichte Currysuppe

 mit Zitronengras

Bruschetta

Geröstetes Brot mit Tomaten, Zwiebeln 

und Knoblauch

Sonntag 

08.02.2026

Bouillon mit Einlage

Kalbsvoressen Wiener Art

Nudeln/Broccoli

Panna Cotta mit Himbeersauce

Bouillon mit Einlage

Frühlingsrollen

 mit Süss-Sauer-Sauce

Blattsalat

Panna Cotta mit Himbeersauce

Café complet

Salami, Käse, Fruchtjoghurt

Menüplan 02. - 08. Februar 2026

Mittag

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Abweichungen werden deklariert. Pangasius  asc  Certifiziert -Vietnam.  

Bei Allergien gegen bestimmte Lebensmittel fragen Sie das Gastroteam, wir beraten Sie gerne.


